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Gazpacho z malinéwek, oliwa i tempranillo
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Gazpacho, danie rolnikdw z hiszpanskich winnic, oryginalnie byto przyrzadzane z chleba, wody i oliwy. Jednak gdy
w Polsce wiasnie mamy wysyp soczystych i dojrzatych pomidoréw, na mys| przychodzi oczywista wersja tej zupy.
Gazpacho z malinéwek jest daniem wyjgtkowo prostym i sycacym. W smaku tgczy stodycz pomidoréw i ostrosé¢ oliwy
z papryczkg chili. Serwowane jest, jak to chtodnik, prosto z lodowki, najlepiej w towarzystwie rzeskiego tempranillo.
Jak przygotowac pyszne, domowe gazpacho? Swoim przepisem podzielili sie z nami Lukasz i Jacek z Winnych
Kucharzy.

SKEADNIKI

* 1 kg pomidoréw malinowych
» 1 kg papryki czerwonej (najlepiej wegierskiej)
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» 3 ogorki gruntowe
+ 1 cebula

e 2 tyzki oliwy z chili
» sok z limonki

» gar$¢ malin

e sOl, pieprz

* oliwa

PRZYGOTOWANIE

Pomidory sparzy¢ wrzagtkiem, delikatnie obrac ze skorki i pokroi¢ na kawatki. Papryke kroimy na potéwki, wycinamy
gniazda nasienne, kladziemy na blache i wktadamy do piekarnika rozgrzanego do 180 stopni. Gdy papryka zacznie
miejscami sie podpieka¢, wyjmujemy, studzimy, kroimy na kawatki i wrzucamy do pomidoréw. Dodajemy obrane,
pokrojone ogorki i cebule, wlewamy oliwe z chili. Na tym etapie fani ostrych smakéw mogg doda¢ dwa zgbki czosnku.
Ci, ktérzy preferujg tagodniejszg wersje, ostros¢ chili przetamig dorzucajgc maliny. Wszystko razem blendujemy na
gtadka mase, przecieramy przez sito i doprawiamy sokiem z limonki. Szczelnie zamykamy w szklanymy naczyniu

i wkladamy do lodowki. Gazpacho jest dobre po kilku godzinach, cho¢ najlepiej smakuje po 24h.

PODAWANIE
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Tradycyjne gazpacho podajemy polane oliwg z posiekanymi ziotami. Dodajemy sdl i pieprz do smaku, kilka malin do
dekoracji. Dobrym uzupetnieniem mogg by¢ tez pokrojone w kromki, grillowane buteczki wlasnego wypieku.

EACZENIE Z WINEM

Jesli jestesSmy juz w malinowych klimatach, do gazpacho polecamy wino o intensywnym zapachu truskawek

i porzeczek. Doskonale nada sie tu Reina de Castilla Isabelino Rosado Rueda DO, r6zowe wino na bazie szczepu
Tempranillo, o mtodziefnczym i zywiotowym temperamencie. Schiodzone do temperatury 12 °C bedzie $wietnie
pasowac do zimnych danh.
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Winni Kucharze

Winni Kucharze to inspirujgce spotkania w sklepie i kuchni degustacyjnej pod szyldem KONDRAT Wina
Wybrane. tukasz i Jacek tgczg na nich dwie tradycje: kulinarng i winiarska. W otwartej kuchni gotujg na
oczach gosci. Nie majg statego menu, kazdg sesje opracowujg z osobna. Po gotowaniu siadajg przy
wspoélnym stole i opowiadajg co i jak przygotowali, jakich produktéw uzyli, jakie wina dobrali.
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POLECAMY WINA
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